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Privind achizitia de servicii de catering pentru scoli

CAIET DE SARCINI

Scoala Gimnaziala ,,Scarlat Longhin” Dofteana
Cod CPV 55524000-9 (Rev. 2)

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerinfelor pe baza cérora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea in vederea atribuirii
contractului de achizitie publica de servicii de catering — pregétirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei
pentru elevi, la sediul scolii Gimnaziale ,,Scarlat Longhin” Dofteana, din sat Dofteana, comuna Dofteana,
jud. Bacau.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se desfasoard conform prevederilor cuprinse in Anexa
nr.2 la - Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, - HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publici
/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.

OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizifie publica il constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv pregitirea,
prepararea si livrarea zilnici a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale ,,Scarlat Longhin” Dofteana, cu data
inceperii prevdzuti in contract.

Prestatorul se obligd sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii care frecventeazi
cursurile Scolii, in cantitétile si continutul caloric stabilit prin Normele metodologice nr.236/2020 de
aplicare a prevederilor OUG nr. 9/2020, privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii i elevii din 150 de unitati de invitimant preuniversitar de stat.

CRITERIU DE ATRIBUIRE: - Cel mai bun raport calitate — pret;

Nr.crt | Criteriu Factor | Descriere | Algoritm de calcul | Pondere | Punctaj
| Maxim
1. Pretul ofertei | Componenta | Pentru factorul de evaluare ~Propunerea
financiara financiara~ - P1

punctajul se va acorda astfel:

a) Pretul cel mai scazut dintre preturile
ofertate se acorda puncajul maxim alocat | 30 30
factorului de evaluare P1 =30 puncte;

b) péntru alt pret decat cel prevazut la
lit.a) punctajul se va calculeaza dupa
l algoritmul : Pl=(pretul minim/Pn)x30




unde : P1 = punctaj factor de evaluare al
ofertei financiare curente ;

Pret minim = pretul cel mai scazut oferit
de ofertanti pentru realizarca contractului;

Pn = pretul ofertei curente

Propuneri Componenta | Algoritm de calcul:Se vor cuantifica
privind . tehnica propunerile suplimentare fata de cele
calitatea si stipulate in caietul de sarcini, pentru a
proprietatile obtine imbunatatirea calitati.
produselor
care confera | Analiza si cuantificarea ideilor propuse se
aptitudinea de va face din punct de vedere al| 50 ' 50
a satisface, caracteristicilor de prezentare ce
conform determina o calitate superioara a
destinatiei produselor si conform cu obiectul
acesteia si contractului.
varietatea
produselor si Pentru oferta conforma , cu cele mai multe
propuneri propuneri si varietate de produse, se vor
suplimentare acorda - 50 de puncte.
Punctajul, pentru acest factor, a celorlalte
oferte conforme se va calcula conform
formulei: ( Nr.propuneri oferta de
referinta/nr.propuneri maxim considerate)
| x50
Durata de Componenta | Descriere:Reprezinta insumarea
mobilizare si | tehnica duratelor maxime de parcurgere a
al posibilitatii tuturor etapelor necesare pentru
operatorului asigurarea resurselor necesare, ce duc la
economic de buna indeplinire a contractului.Durata va
a asigura fi exprimata pe zile calendaristice.
resursele
necesare Algoritm de calcul:In vedera justificarii
realizerii duratelor ofertate din punct de vedere ale
serviciilor si posibilitatii operatorului economic de a
facilitatea asigura resursele necesare realizarii
transportului serviciilor in termenul ofertat si cu privire
rapid al la timpii fizici legali si tehnologici
pachetelor necesari pentru fazele de realizare acestor
pachete,se va prezenta un grafic detaliat | 20 20

pe zile si activitati.

Ofertele care prevad durata nerealiste
si/sau nefundamentate vor fi respinse ca
neconforme.

Pentru oferta conforma cu durata de
mobilizare in vederea indeplinirii




‘ contractului cea mai mica se va acorda -
20 de puncte.

Pentru celelalte oferte conforme,
puncajul se va calcula conform formulei:

Punctaj durata mobilizare =( Durata
minima/durata de realizare oferta de
referinta) x 20

TOTAL - 100 puncte

TABEL CALCUL PUNCTAJ

Nume 1 2 3 Total
ofertant Punctaj
Ofertant 1
Ofertant 2
Ofertant 3 l
etc. [

CONSIDERATI GENERALE:

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obliga la prestarea ,,Servicii de catering pentru asigurarea hranei elevilor din cadrul Scolii
Gimnaziale ,,Scarlat Longhin” Dofteana, in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 — Specificatii tehnice din
Normele metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 236/2020.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o dati pe zi, dupa dupi cum urmeazi:

Prezenta prescolarilor/elevilor se va face in fiecare zi intre orele 8. 00 — 8. 30, pentru a li se comunica
fornizorilor, zilnic, numarul de pachete alimentare care li se vor distribui prescolarilor/elevilor prezenti la
curs.

Zilnic intre orele 9.30-9.45, se valivra pachetele alimentare din ziua respectiva.

La Scoala Gimnaziala ,,Scarlat Longhin” Dofteana, suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar,
avénd in vedere faptul ci nu existd cantind sau spatiu amenajabil in scopul servirii mesei, compus dupa
variantele orientative de meniu, care includ sugestiile Institului National de Sanatate Publici, care sunt
exemplificate in anexa 3 de la Normele metodologie 236/2020 , redate mai jos:

1. Sandvici cu unt, sunci, cascaval si legume (rosii, castravete, salat, etc.)

2. Sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpi de pui dezosati la gritar cu legume crude ( gogosar, varza,
morcov).

3. Un fruct intreg.



Principiile care trebuie respectate in pregitirea mancarii pentru copii:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;
2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singurd dat, fiind un ulei de calitate superioar;

3. Sarea utilizatd nu trebuie si contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv;

4. Evitarea méincérurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a cdror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

5. Mancarea livrata trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinaresi pentru siguranta alimentelor, precum si in conditiile igienico - sanitare si la temperaturi
corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

6. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din
alimantele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca , a maionezelor, indiferent de anotimp.
CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE:

- ofertantul participant la proceduri trebuie si aibd inscris in statutul societdtii, ca obiect de
activitate, servicii de catering;

- la prepararea pachetelor alimentare se vor folosi gramajele indicate in retetarele mentionate incadrul
acestui caiet de sarcini;

Pachet alimentar, compus din:

Ingredient Cantitate Procent din greutatea totald a pachetului produse de panificatie (paine feliatd sau
batoane/chifle) 80 g Maximum 50% din greutatea totala a pachetului;

Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g Minimum 25% din greutatea totala a
pachetului;

Legume( rosii, castraveti, salata sau alte produse similare) 40 g Maxim 25% din greutatea totala a
pachetului;

Fruct — la alegere: mir, portocale, banane, mandarine/clementine, caisa, piersica etc.

Pentru respectarea principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, in
conformitate recomandarilor LN.S.P, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati
autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pistrate pani la servire in
unitatile de invitdmant preuniversitare, in conditii de sigurantd alimentara, in conformitate cu
prevederile legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

Scoala va {ine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de
produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoali si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul {arii va pastra gi va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite in unitatea gcolars, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupa
caz; scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente ficarei distributii.



Produsele alimentarc trebuie si se incadreze In parametrii stabiliti de Regulamentul (CE) nr.
2073/2005  al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificdrile si completirile ulterioare.

Produsele lactate (unt, brinzeturi, etc.) trebuie si se incadreze in prevederile Regulamentului
nr. 1308/2013, de instituire a unei organiziri comune a piefelor produselor agricole; SR 1286/A1/1997 —
Brénzeturi cu pasta opiritd (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranti la lactozi sau alte probleme de
natura medicala— se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrani de regim si
cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si
elev.

SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Data limitd de consum al produselor transportate de la furnizor cétre unititile scolare va fi de:
@ 24 de ore pentru sandviciuri.

@ Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in
conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurarea de citre beneficiar- unitatea
de invatamant.

@ Produsele alimentare vor fi péstrate pani la servire in spatii amenajate in care si existe condit ii adecvate
de manipulare si depozitare , la temperaturi adecvate care si poati fi monitorizata si controlata.

@ Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate
impotriva oricdror contaminari probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitirii
sanatatii sau contamindrii in asa mod incét nu se vor putea consuma in acea stare.

® In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incét si se minimalizeze riscul
contamindrii.

@ Toate alimentele si ingredientele folosite la pregitirea si prepararea hranei trebuie si fie proaspete pentru
a nu pune In pericol séndtatea copiilor.

@ Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru sanatate.
Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cind
este necesar sa alimentele si se adapteze modalititilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si
servire.

Ambalare, etichetarea, marcarea

In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, privind informarea consumatorilor cu privire la
produsele alimentare, produsele alimentare preambalate prezinti inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati;

b) lista ingredientelor; .

¢) substante care provoaci alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci x%; cascaval y%;

e) cantitatea neta;,

f) data - limitd de consum, sub forma: "Expird la data de . . .", cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si
anului;



g) conditii de depozitare — se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta al produselor alimentare;
h) o declaratie nutritionala:

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi grasi
saturati, glucide, zaharun proteine, sare, in aceastd ordine:

{Declarape nutrlponala ! 100 g

fValoare energetica KJ/kcal

IGrasum g, din care

'ACIZI grasi saturatl g8

{Gluc1de g, din care

(Zaharuri g

IP_roteme g

!Sare g

Mentiunile nutritionale se prezints, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate,
iar 1n cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentati in format liniar.
i) menfiune privind lotul; in cazul in care data - limiti de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu este
necesari inscrierea lotului;
j) avind in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de avertizare,
astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/ numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publica si care nu se supun prevederilor
definitiei "produs alimentar preambalat" se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste
produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul —
respectiv data producerii §i sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

@ In cazul in care se constatd unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in scris
prestatorului;

w In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave la starea de sinitate a
beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii vor avea dreptul si sisteze distribuirea
hranei, prestatorul va fi obligat si inlocuiasca alimentele neconforme cu unele corespunzitoare, firi a
pretinde pléti suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea notificarii.

Daci deficientele nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele care recurg din aceasta.

CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unititile scolare numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

Dezinfectia mijlocului auto de transport produse alimentare, dupa fiecare transport in parte( conform
Regulament CEnr.852/2004, anexa 2,cap.IV).



Sandvisurile trebuie si fie ambalate etans fiecare In parte iar apoi ambalate/asezate in pungi de unica
folosinta.

Fructele vor fi transportate in pungi/ladite de plastic separate, astfel incat si se evite lovirea lor pe timpul
transportului si manipularii.

METODE DE TESTARE SI CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor OUG 9/2020, se efectueazi doar in
laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor care au metode de analizi
acreditate.

Ofertantul are obligata prelevirii de probe la sediu, care se vor péstra 48 de ore de la data prelavarii in
recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific special destinat si adecvat
acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturd actualizat de persoana responsabili desemnati.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR se va face numai de cétre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sin#tatii si al ministrului
educatiei, cercetérii si tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfisurate, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sandtitii lucritorilor, cu modificirile si
completdrile ulterioare.

Fiecare salariat/persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine igiena
personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care distribuie pachetele
alimentare la sediul beneficiarului si citre prescolari si elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la
zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi 10 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care cuprinde si pretul
produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupi caz.

Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Se vor respecta toate prevederile mentionate in Caietul de sarcini si Fisa de date.

2. Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia de
evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de
sarcini.Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini si Fisei de date , vor fi considerate
neconforme.

3. In situaia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din
Caietul de sarcini si Fisei de date, aceasta va fi respinsa ca neconforma.

In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie (formulata de catre operatorul
economic) prin care acesta declara ca la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile de munca si protectia muncii (conf. art. 51 alin 2 din Legea 98/2016). Informatiile
detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine
de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul
www.inspectmun.ro/legislatie. In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca
nu are oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.

NOTA: pentru buna aprovizionare si indeplinira tuturor solicitarilor noastre consideram ci o Societate
Comerciala cu un punct de lucru situat la o distanta mai mare de 15 km( de la poarta scolii pAni la adresa
punctului de lucru), este scos din competitie.



Modul de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiara va fi depusa de ofertant, in plic sigilat cu mentiunea oferta financiara, odata cu
depunerea documentelor de calificare, pana la data limita de depunere a ofertelor.

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic in relatia
contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de oferta nr. 6.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor,
inclusiv livrarea si descircarea la sediul beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata petioada de valabilitate
a ofertel, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de catre ofertant sau de catre o persoana
imputernicita legal de catre acesta. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate cu
privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie
publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

in cazul unei oferte comune, propunerea financiara va fi semnata de liderul asocierii precum si de toti ceilalti
membri ai asocierii sau de liderul asocierii in conditiile prezentarii de mandat expres de imputernicire din
partea celorlalti asociati. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de
derulare a contractului.

Lipsa formularului de ofertd reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului juridic de
angajare in contract, ceeca ce atrage incadrarea ofertei in categoria ofertelor inacceptabile.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci sunt sub efectul
unui legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

Modul de prezentare a ofertei
Oferta se transmite Impreuni cu:

1.1.  Declaratie pe propria raspundere privind eligibilitatea, respectiv neincadrarea in prevederile
art.164 din Legea nr. 98/2016, FORMULAR 1, in original,

1.2.  Declaratia privind neincadrarea in prevederile art.165 si art.il 671[U1] din Legea nr. 98/2016,
FORMULAR 2 si 3, in original,

1.3.  Declaratie pe propria raspundere privind conflictul de interese, respectiv neincadrarea in
prevederile art.59-63 din Legea nr. 98/2016, FORMULAR 4, in original;

1.4.  Declaratie privind principalele servicii prestate in ultimii 3 ani, FORMULAR 5, in original;

1.5.  Formular de ofertd - FORMULAR 6, in original;

1.6.  Scrisoare de tnaintare - FORMULAR 7, in original;

1.7. Garantia de participare/scrisoarea de Garantie Bancara -FORMULAR 8, in original ;

1.8.  Certificat Constatator eliberat de Oficiul National al Registrului Comertului, in original sau in
copie “conform cu originalul” din care reiese ca informatiile cuprinse in acesta sunt
reale/acuale la data limitd de depunere a ofertelor, din care si rezulte ca domeniul de activitate al
ofertantului corespunde obiectului procedurii ( servicii de catering);

1.9.  Certificat de Inregistrare la Registrul Comertului, copie “conform cu originalul”;

1.10.  Document care certificd detinerea de mijloc de transport produse alimentare — autorizate
sanitar- veterinar in copie “conform cu originalul” .



1.11.  Document care certifica ca persoana desemnata pentru distibutia pachetelor detine certificat de
absolvire unui curs de Notiuni fundamentare de igiend, conform Ordinului nr.1225/5031/2003,
in copie “conform cu originalul” ;

1.12. Imputernicire si copie Carte de identitate a imputernicitului ( daca este cazul);

1.13. Declaratie pe propria raspundere privind incadrarea in categoria IMM;

1.14.  Certificate fiscale de unde rezulta lipsa datoriilor RESTANTE cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) la
momentul prezentarii..

Documentele care insotesc oferta se vor depune la biroul registratura al Primarie Dofteana pana la data si
ora limita de depunere .

Ofertele trebuie sa contini toate documentele si informatiile solicitate.

Limba de redactare a ofertei: limba roména, orice document prezentat in alta limba va fi tradus autorizat si
legalizat.

Orice operator economic are dreptul de a transmite oferta. Operatorii economici au obligatia de a transmite
oferta numai pana la termenul limita pentru depunerea ofertelor in plic sigilat, completat cu numele in clar,
stampilat si denumire obiect ~Servicii de catering pentru asigurarea hranei elevilor din eadrul Scolii
Gimnaziale ,,Scarlat Longhin” Dofteana ~.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate,
trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de catre ofertant sau de catre persoana imputernicita legal de
catre acesta. Documentele trebuie sa fie tiparite sau scrise cu cerneala neradiabila, numerotate crescator de la
prima péna la ultima pagina.

Formularul de contract se va depune 1nsotit de eventuale propuneri de modificare a clauzelor contractuale

specifice, propuneri care se vor accepta numai in masura in care acestea nu vor fi in mod evident,
dezavantajoase pentru autoritatea contractanta.

Intocmit,

HARBU MARIA

oh



